
 

La tarte aux pommes de Dominique 

Recette pour 8 personnes  

 
 

 
 
 
Ingrédients 
 
 

• 8 pommes 

• 1 ou 2 pâtes feuilletées carrées ou rondes 

• Miel 

• Beurre 

• Sucre 

 
 

 
• Sur la plaque du four ou un plat à tarte, disposer du papier cuisson (le froisser afin qu’il ne 

glisse pas), 

• Étaler du miel sur le papier, 

• Ajouter des morceaux de beurre en les disséminant, 

• Peler et découper les pommes en quartiers, 

• Disposer les pommes sur le miel et le beurre, 

• Saupoudrer de sucre, 

• Poser la pâte sur les pommes en fermant bien sur les côtés, 

• Mettre au four 30 minutes, 

• Retourner la tarte et server tiède 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vous pouvez voir la recette filmée sur le site de PasserelleS en cliquant ici 

https://www.passerellesasso33.fr/cuisine-monde/tagine-18-10-2026/

